


AUTHENTIC NEAPOLITAN PIZZA

Gentile Ospite, se hai delle intolleranze o delle allergie alimentari puoi segnalarlo al nostro personale
che sara a tua disposizione per consigliarti nel migliore dei modi.

Dear Guest, if you have food intolerances or allergies you can report it to our staff who will be at your
disposal to advise you in the best way.
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ALLERGENI ALLERGENS

CEREALI CONTENENTI GLUTINE, grano, segale, orzo,
avena, farro, kamut inclusi ibridati e derivati

CEREALS CONTAINING GLUTEN, wheat, rye, barley,
oats, spelt, kamut, including hybrids and derivatives
CROSTACEI E PRODOQTTI A BASE DI CROSTACEI
CRUSTACEANS AND CRUSTACEAN PRODUCTS

UQVA, e prodotti che la contengono come maionese,
emulsionati e pasta all'uovo

EGGS, and products containing eggs such as
mayonnaise, emulsified and egg paste
PESCE e prodotti a base di pesce

FISH and fish products

ARACHIDI e prodotti a base di arachidi
GROUNDNUTS and groundnut products

SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA
SOYA and soya products
LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE, yogurt, biscotti,

torte, gelato e creme varie

MILK AND MILK PRODUCTS, yoghurt, biscuits, cakes,
ice cream and various creams

pasti

Caprese

Prosciutto crudo, melone

Impepata di cozze

Polpo alla griglia con pomodorini e patate

Appetizer

Caprese

Raw

ham, melon

Steamed musseals with pepper
Grilled octopus with cherry tomatoes and potatoes

Bruschietteria

Pomodorini ciliegino semy-dry giallo e rossi con acciughe

Nduja di Spilinga e olive nere
Mortadella, stracciatella e pistacchi
Moscardini al pomodoro

Bruschlettevia

Yellow and red cherry tomatoes semy-dry with anchovies

Spilinga Nduja and black olives

Mortadella, stracciatella cheese and pistachios

Moscardini with tomato sauce

e

FRUTTA A GUSCIO, mandorle, nocciole, noci, noci di
acagiu, noci di pecan, anacardi e pistacchi

NUTS, almonds, hazelnuts, walnuts, pecans,
cashews and pistachios

~ SEDANO sia in pezzi che all'interno di preparati per

zuppe, salse e concentrati vegetali

CELERY in pieces and in preparations for vegetable
soups, sauces and concentrates

SENAPE e prodotti a base di senape
MUSTARD and mustard products

-7 SESAMO e prodotti a base di semi di sesamo

SESAME and sesame seed products

ANIDRIDE SOLFOROSA e solfiti cibi sott'aceto, sott'olio
e in salamoia, marmellate, funghi secchi, conserve, ecc

SULPHUR DIOXIDE and sulphites foods in vinegar,
in oil and jam

@ LUPINI e prodotti a base di lupini

LUPINS and products thereof

MOLLUSCHI e prodotti a base di molluschi
MOLLUSCS and mollusc products
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TInsalate

Insalata mista con tonno, pomodorini ciliegino semy-dry gialli e rossi e bufala € 14,00 @
Pomodorini, origano, aglio e olio evo € 800« )
Insalata nizzarda, pollo e provala affumicata € 14,00 @ )
Salad

Mixed salad with tuna, yellow and red cherry tomatoes semy-dry € 14,00 @

and bufala mozzarella y

Cherry tomatoes, origan, garlic and evo oil € 800« ‘
Nizzard salad, chicken and smoked provola cheese € 14,00

?W e
Gnocchi di patate con pomodoro e bufala € 15,00 &2 @ O
Spaghetti alla chitarra al pomodoro e basilico fresco € 16,00 240
Spaghetti aglio, olio e peperoncino € 12,00 &
Spaghetti alle vongole € 18,00 &:’s@
Paccheri al sugo di moscardino € 18,00 z¢”
Penne al sugo baby € 10,00 % @
Fastes

Potato gnocchi with tomato and buffala mozzarella € 15,00 &2 @ 09
Spaghetti alla chitarra with tomato sauce and fresh basil € 16,00 £ A0
Spaghetti with garlic, oil and spicy peppers € 12,00 &
Spaghetti with clams € 18,00 e‘:’;@
Paccheri with moscardino sauce € 18,00 z¢”
Penne with sauce baby € 10,00 &2 @ /
Camne <
Costata di manzo 500 gr. € 24,00 '\
Petto di pollo alla griglia € 15,00

Hamburger di manzo € 18,00

Beef ribeye 500 gr. € 24,00 :
Grilled chicken breast € 15,00 )
Beef burger € 18,00
Frittwre

Vassoio di fritto misto Napoli con frittatina di spaghetti, arancini al sugo, € 14,00 ™
crocchette con mozzarella, scagliozzo di polenta e delizia ai 4 formaggi

Calamaretti in padella € 18,00 sz
Patatine fritte € 6,00 &
Fried Food ~
Naples mixed fried tray with spaghetti omelet, arancini with sauce, € 14,00 S”s@@
croquettes with mozzarella, polenta scagliozzo and 4 cheese delight

Squid in a pan € 18,00 %™

Fries € 6,00
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Prere Mapoletane Atipicke

Pomodoro San Marzano, Pomodorino Ciliegino semy-dry giallo e rosso,
Origano, Aglio, Basilico fresco, Olio Evo

MARGHERITA
Pomodoro San Marzano, Olio Evo, Mozzarella Fior d'Agerola, Basilico fresco

BUFALA (anche senza lattosio)
Pomodoro San Marzano, Olio Evo, Basilico fresco, Perline di Bufala

FORMAGGI
Pomodoro San Marzano, Mozzarella Fior d'Agerola, Provola affumicata,
Perline di Bufala, Ricotta di Bufala, Parmigiano Reggiano, Basilico fresco, Olio Evo

PICCANTE
Pomodoro San Marzano, Mozzarella Fior d'Agerola, 'Nduja di Spilinga,
Spianata Calabra, Basilico fresco, Olio Evo

RUSTICA
Pomodoro San Marzano, Mozzarella Fior d'Agerola, Salame dolce,
Ricotta di Bufala, Pepe nero, Basilico fresco, Parmigiano Reggiano, Olio Evo

SALCICCIA e FRIARIELLI
Mozzarella Fior d'Agerola, Salsiccia di Maialino a punta di coltello,
Friarielli alla Napoletana, Olio Evo, Peperoncino piccante, Basilico fresco

MORTAZZA
Mozzarella Fior d'Agerola affumicata, Mortadella, Granella di Pistacchio,
Crema di Pistacchio, Stracciatella, Basilico fresco, Olio Evo

POMPEI
Mozzarella Fior d’Agerola, melanzane al forno, burratina, prosciutto crudo,
pepe nero, basilico e Olio Evo

NAPOLETANA CON ACCIUGHE
Pomodoro San Marzano, Mozzarella Fior d'Agerola, Acciughe, Pomodorino
Ciliegino semy-dry giallo e rosso, Origano, Basilico fresco, Olio Evo

BOSCAIOLA
Pomodoro San Marzano, Funghi Champignon, misto Funghi con Porcini,
Mozzarella Fior D'Agerola, Olio Tartufato, Basilico fresco, Olio Evo

QUATTRO SALUMI
Pomodoro San Marzano,Mozzarella Fior d'Agerola affumicata,
Prosciutto crudo, Bresaola, Speck, Guanciale, Basilico fresco, Olio Evo.

PARMIGIANA
Pomodoro San Marzano, Mozzarella Fior d'Agerola, Parmigiano Reggiano,
Melanzane al forno, Basilico fresco, Pepe nero, Olio Evo

PESTO DI BASILICO
Mozzarella Fior d'Agerola, Pesto di Basilico, Pomodorino Ciliegino semy-dry
giallo e rosso, Parmigiano Reggiano, Basilico fresco, Olio Evo

VEGETARIANA
Mozzarella Fior d'Agerola, Melanzane, Zucchine, Peperoni al forno, Olio Evo

PARMA

Pomodoro San Marzano, Mozzarella Fior d'Agerola, Prosciutto crudo,
Perline di Bufala, Parmigiano Reggiano, Basilico fresco, Olio Evo
VEGANA

Pomodoro San Marzano, Melanzane, Zucchine e Peperoni al forno,
Friarielli alla Napoletana, Olive nere snocciolate, Basilico fresco, Olio Evo
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San Marzano Tomato, semi-dry yellow and red cherry Tomato,
Oregano, Garlic, Fresh Basil, Evo Oil

San Marzano Tomato, Evo Oil, Mozzarella Fior d'Agerola, Fresh Basil
San Marzano Tomato, Evo Oil, Fresh Basil, Bufala mozzarella beads

San Marzano Tomato, Fior d'Agerola Mozzarella, Smoked Provola cheese,
Bufala Beads, Bufala Ricotta, Parmigiano Reggiano, Fresh Basil, Evo Oil

San Marzano Tomato, Mozzarella Fior d'Agerola, 'Nduja from Spilinga,
Calabrian Spianata, Fresh Basil, Evo Qll

San Marzano Tomato, Fior d'Agerola Mozzarella, Sweet Salami, Bufala Ricotta,
Black Pepper, Fresh Basil, Parmigiano Reggiano, Evo Oil

Mozzarella Fior d'Agerola, Knife-tipped Pork Sausage, Neapolitan Friarielli,
Evo Oil, Spicy pepper, Fresh Basil

Smoked Fior d'’Agerola Mozzarella, Mortadella, Pistachio Grain,
Pistachio Cream, Stracciatella, Fresh Basil, Evo Oll

Mozzarella Fior d'Agerola, baked eggplant, burratina, raw ham, black pepper,
basil and extra virgin olive oil.

San Marzano Tomato, Fior d'Agerola Mozzarella, Anchovies, Yellow and
red semi-dry Cherry Tomato, Origan, Fresh Basil, Evo Ol

San Marzano Tomato, Champignon Mushrooms, Mixed Mushrooms with
Porcini Mushrooms, Mozzarella Fior D'Agerola, Truffled Oil, Fresh Basil, Evo Ol

San Marzano Tomato, Smoked Fior d'Agerola Mozzarella, Raw Ham,
Bresaola, Speck, Guanciale, Fresh Basil, Evo Ol

San Marzano Tomato, Mozzarella Fior d'Agerola, Parmigiano Reggiano,
Baked Eggplant, Fresh Basil, Black Pepper, Evo QOil

Mozzarella Fior d'’Agerola, Basil Pesto, Yellow and red semy-dry Cherry Tomato,
Parmigiano Reggiano, Fresh Basil, Evo Qll

Fior d'Agerola Mozzarella, Eggplant, Zucchini, Baked Peppers, Evo Oil

San Marzano Tomato, Fior d'Agerola Mozzarella, Raw Ham, Bufala Beads,
Parmigiano Reggiano, Fresh Basil, Evo Oil

San Marzano Tomato, Eggplant, Baked Zucchini and Peppers,
Friarielli alla Neapolitana, Pitted black olives, Fresh basil, Evo oll
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LISCIO

Mozzarella Fior d'Agerola, Pomodoro San Marzano, Basilico fresco, Olio Evo

MELANZANO

Mozzarella Fior d'Agerola, Pomodoro San Marzano, Melanzane al forno,
Basilico fresco, Pepe nero, Olio Evo

PESTATO

Mozzarella Fior d'Agerola, Pesto di Basilico, Pomodorino Ciliegino
semy-dry giallo e rosso, Parmigiano Reggiano, Basilico fresco, Olio Evo
VEGETARIANO

Mozzarella Fior d'Agerola, Basilico fresco, Melanzane, Zucchine e
Peperoni al forno, Olio Evo

BUFALOTTO

Mozzarella Fior d'Agerola, Pomodoro San Marzano, Perline di Bufala,
Parmigiano Reggiano, Basilico Fresco, Olio Evo

SALSICCIA e FRIARELLI

Salsiccia di Maialino a punta di coltello, Friarielli alla Napoletana,
Mozzarella Fior d'Agerola affumicata, Peperoncino piccante

Mozzarella Fior d'Agerola, San Marzano Tomato, Fresh Basil, Evo Ol

Mozzarella Fior d'Agerola, San Marzano Tomato, Baked Eggplant,
Fresh Basil, Black Pepper, Evo Oil

Mozzarella Fior d'Agerola, Basil Pesto, Yellow and red
semy-dry Cherry Tomato, Parmigiano Reggiano, Fresh Basil, Evo Qll

€

€

Fior d'Agerola Mozzarella, Fresh Basil, Eggplant, Zucchini and Baked Peppers, €

Evo Oil

Mozzarella Fior d'Agerola, San Marzano Tomato, Bufala Beads,
Parmigiano Reggiano, Fresh Basil, Evo Qil

Knife-tipped pork sausage, Neapolitan Friarielli,
Smoked Fior d'Agerola Mozzarella, Spicy peppers

cre .
Cizze Fhitte
PIZZA FRITTA MARGHERITA
Pomodoro San Marzano, Fior d'Agerola, Basilico, Parmigiano

PlZZA FRITTA CON SALAME e RICOTTA DI BUFALA
Fior d'Agerola, ricotta di Bufala, Salame dolce, Pepe nero, Basilico fresco

San Marzano Tomato, Fior d'Agerola, Basil, Parmesan

Fior d'Agerola, bufala ricotta, sweet salami, black pepper, fresh basil
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T/ni VINI BIANCHI WHITE WINE

Ribolla Gialla Collio 13% Vol Muzic (Friufi) € 25,00
Lugana Prestige 13% Vol, Ca Maiol (Lombardia) € 28,00
Greco di Tufo 13% Vol, Vinosia (Campania) € 32,00
Falanghina Fontana della Loggia 13% Vol. Vinosia (Campania) € 26,00
Gewurztramier 14% Vol Kaltern (Alto Adige) € 24,00
VINI ROSSI RED WINE

Ripasso della Valpolicella Balt 13,5% Vol Adalia (Veneto) € 32,00
Marzemino Viola Terra Lariana 13% Vol Vigne Casati (Lombardia) € 24,00
Pinot nero Riserva Saltner 14% Vol Kaltern (Alto Adige) € 25,00
Lambrusco Otello 11% Vol Ceci (Emilia Romagna) € 25,00
Barbera d'Asti Palas 13,56% Vol.  Michele Chiarlo (Piemonte) € 28,00
Taurasi Sant’Andrea 14% Vol, Vinosia (Campania) € 36,00
T/tni CALICE DI VINO

Bianco € 8,00
Rosso € 8,00
Rosato € 8,00
Champagne € 12,00
7ine WINE GLASS

White wine € 8,00
Red wine € 8,00
Rosé wine € 8,00
Champagne (Sparkling wine) € 12,00
W Bitter Campari, Martini Rosso, Selz € 10,00
Negroni Bitter Campari, Martini Rosso, Gin € 10,00
Negroni Sbagliato Bitter Campari, Martini Rosso, Prosecco € 10,00
Campari Orange Bitter Campari, Succo di Arancia € 10,00
Camepari Sprizt Bitter Campari, Prosecco, Selz € 10,00
Campari & Gin Shakerato Bitter Campari, Gin € 10,00
Campari Shakerato Bitter Campari € 10,00
Boulevardier Bitter Campari, Martini Rosso, Whisky € 10,00
Manhattan Martini Rosso, Whisky € 10,00
Aperol Spritz Aperol, Prosecco, Selz € 10,00
Hugo Sciroppo Fior di Sambuca, Prosecco, Selz € 10,00
Bibite

Acqua 50 cl € 3,00
Bibite in vetro (coca, fanta, sprite, chinotto, lemonsoda) € 4,00
Caffe € 200
Caffe corretto € 4,00
Caffe ginseng € 200
Cappucino € 4,00
Birra piccola bionda 0,20 cl € 5,00
Birra grande bionda 0,40 cl € 700
Birra piccola rossa 0,20 cl € 6,00
Birra grande rossa 0,40 cl € 8,00
Birra artigianale 0,33 cl € 8,00
Birra artigianale 0,50 cl € 10,00
@ A

Wat% € 3,00
Glass soft drinks (coca, fanta, sprite, chinotto, lemonsoda) € 4,00
Coffee € 200
Coffee with liquor € 4,00
Coffee ginseng € 200
Cappucino € 4,00
Small blonde beer 0,20 cl € 5,00
Big blonde beer 0,40 cl € 700
Small red beer 0,20 cl € 6,00
Big red beer 0,40 cl € 8,00
Artisanal craft beer 0,33 cl € 8,00
Big Artisanal craft beer 0,50 cl € 10,00
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INQUADRA IL QR CODE E LASCIA UNA RECENSIONE
FRAME THE QR CODE AND LEAVE A REVIEW

@ Scopri tutto su di noi on-line
Find out all about us online

@ PIZZERIADONNARUMMACOMO




